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DOMANDA DI ADESIONE
“SAPORI DELLE MARCHE RURALI”

Per l’adesione al progetto di cooperazione dei GAL delle Marche “Sapori delle Marche Rurali” si prega di completare con attenzione questo modulo e di verificare che tutte le informazioni fornite siano corrette. I dettagli saranno utilizzati per il materiale di marketing e per l'aggregazione del prodotto turistico. 
L'inserimento delle informazioni fornirà automaticamente il consenso al trattamento dei dati finalizzato allo sviluppo delle attività legate al progetto. 
Dichiaro inoltre che le informazioni fornite sono accurate e veritiere.  Autorizzo l’uso e/o la riproduzione di eventuali immagini e delle informazioni fornite per fini promozionali e pubblicitari. 


	DATI DELL'OPERATORE:        

	
Ragione sociale:_____________________________________________________________________   


	Indirizzo:_____________________________________________ CAP:_________________________


	Comune:__________________________________
	Provincia:_______________________________

	
Telefono:_________________________________

	
Email:__________________________________


	Web site:_________________________________

	Profilo social:____________________________


	

	Referente/ persona incaricata:_______________________________________________

Ruolo in azienda___________________________________________________________





CATEGORIA DELL'OPERATORE:  

□ Struttura ricettiva, (specificare tipologia): ___________________________________________________
□ Az. Agricola / Agriturismo       □ Artigiano      □ Adv o T.O.  □ Az. Vitivinicola  □ Az. Olivicola Frantoio           
□ Az. di produzione e/o trasformazione di prodotti tipici:(specificare tipologia)   _______________________   
□ Ristorante/Osteria/Trattoria  □ Cantina   □ Consorzio: (specificare tipologia)  ______________________
□ Guide e loro associazioni          □Altro, specificare: __________________________________________

APERTURA ATTIVTIA’

□ stagionale   □ annuale      da (data)_____________________     a (data)________________________

Orari _________________________________________________________________________________

Chiusura_______________________________________________________________________________




PRODOTTO TURISTICO:  

· A quale percorso tematico intendi aderire? (è possibile selezionare anche più di uno)
□ olio        □ birra      □vino     □ tartufo     □ Altro: Specificare: ___________________________
· La tua azienda/attività aderisce già a disciplinari (esempio enoturismo, oleoturismo, ecc.)?
             SI             NO         se si quali _______________________________________________________
· Nella tua realtà vengono già realizzate attività ed esperienze per arricchire l'offerta? 
SI             NO         se si quali _______________________________________________________ 
_______________________________________________________________________________        
· Che tipo di esperienze correlate vengono offerte? (Può essere selezionata più di un’opzione).

	Degustazioni / Gastronomia
	Noleggio E-bike/Bike
	Noleggio attrezzatura per trekking
	Spa/Wine therapy

	Visite guidate
ed escursioni
	Orienteering
	Corsi/Convegni
	Sport e animazione

	Musica / Concerti
	Mostre fotografiche di scultura e di pittura
	Percorsi, escursioni a cavallo
	Vendita di prodotti tipici e souvenir

	Esperienze detox
	Laboratori di cucina
	Vendemmia
turistica
	Animazione per bambini

	Corsi / laboratori di fotografia, pittura
	Corsi / laboratori ceramica, altro
	Pic- nic in vigna
	Pet therapy




· Pianifichi di aggiungere nuove attività per attrarre visitatori in futuro?       
            SI         NO   se si quali_____________________________________________________________

______________________________________________________________________________________


	REQUISITI OBBLIGATORI (comuni a tutte le categorie)

	Possesso di tutte le autorizzazioni necessarie e di ogni requisito previsto dalla normativa vigente per l’esercizio dell’attività

	Garantire l'apertura annuale o stagionale secondo i periodi dichiarati - per le aziende produttrici e che forniscono esperienze - di un minimo di tre giorni settimanali, all'interno dei quali possono essere compresi la domenica, i giorni prefestivi e festivi

	Presentazione della propria offerta (struttura, servizi, esperienza, menù, prodotto) oltre che in italiano almeno in lingua inglese

	Materiale promozionale della propria attività e del territorio (ove disponibili)

	Disponibilità a fornire materiale promozionale e informativo del progetto “Sapori delle Marche Rurali”

	Sito e/o una pagina social attiva per la promozione della propria attività

	Impegno a dare evidenza al progetto, anche tramite adesione ai canali web/social del progetto, pubblicazione/condivisione di post, logo, percorsi dei “Sapori dell Marche Rurali”

	Garantire l'apertura al pubblico con orari precisi e ben segnalati, o in alternativa su appuntamento e fornire informazioni chiare sulla possibilità o strumenti di prenotazione delle visite.

	Ambienti e/o attrezzature idonei per l'attività 

	Personale competente e formato sulle produzioni enogastronomiche locali e sulle caratteristiche turistiche del territorio 

	Wi-Fi gratuito per tutta la durata dell’esperienza, compatibilmente con il livello di connettività disponibile nell’area 

	Impegno alla rete tra operatori volta alla collaborazione, valorizzazione e promozione membri aderenti ai Sapori delle Marche Rurali



	REQUISITI SPECIFICI AZIENDE DI PRODUZIONE E TRASFORMAZIONE DELLE PRODUZIONI TIPICHE: 
	SI
	NO

	Locale di accoglienza per gli ospiti, un punto degustazione attrezzato, un punto informativo con il materiale predisposto o approvato dalla Regione Marche / GAL
	
	

	Disponibilità di punto vendita presso la propria struttura o di un accordo con un negozio nelle vicinanze per consentire l’acquisto dei prodotti
	
	



	REQUISITI SPECIFICI OBBLIGATORI RISTORANTI – TRATTORIE – OSTERIE – AGRITURISMI CON RISTORAZIONE:
	SI
	NO

	Garantire nel menù piatti, prodotti tipici e olii della zona, rispettando la stagionalità (ove possibile) abbinati a olii e vini del territorio
	
	

	Garantire almeno un’opzione di pasto dedicato a vegetariani (e/o celiaci e vegani) offrendo scelte che rispettino le esigenze alimentari specifiche e promuovano inclusività nell’esperienza gastronomica.
	
	

	Solo per gli agriturismi: se vendono prodotti aziendali o del territorio, disporre un punto attrezzato con le informazioni
	
	



	REQUISITI SPECIFICI OBBLIGATORI ENOTECHE:
	SI
	NO

	Disporre di una carta dei vini che includa produzioni provenienti dalle aree dei GAL e garantire la presenza di aziende vitivinicole che aderiscono al progetto dei “Sapori delle Marche Rurali”
	
	

	Presentare i vini attraverso un'adeguata esposizione che valorizzi le imprese e il territorio
	
	



	REQUISITI SPECIFICI OBBLIGATORI ARTIGIANI:
	SI
	NO

	Essere in grado di mostrare e illustrare il processo di lavorazione del prodotto artigianale
	
	

	Presenza di spazi adeguati e idonei per la dimostrazione
	
	



	REQUISITI SPECIFICI OBBLIGATORI TOUR OPERATOR: 
	SI
	NO

	Creare pacchetti turistici predisposti con l'obiettivo di agevolare l'incoming turistico nelle strutture che aderiscono ai Sapori delle Marche Rurali, ideare e commercializzare esperienze e attività in collaborazione con le aziende aderenti ai “Sapori delle Marche Rurali”, organizzare visite guidate ecc.. che valorizzino il territorio e i cluster di prodotto collegati al progetto. 
	
	

	Sviluppare soluzioni per la prenotazione delle esperienze (dirette e/o indirette)  
	
	

	In occasione di presenza in fiere di settore, promuovere il progetto Sapori delle Marche Rurali e commercializzare le relative esperienze.
	
	



	REQUISITI SPECIFICI OBBLIGATORI STRUTTURE RICETTIVE:
	SI
	NO

	Disporre di personale qualificato in grado di fornire informazioni sugli itinerari e sulle aziende e le proposte (esperienze e attività) degli aderenti ai “Sapori delle Marche Rurali”
	
	

	Se la struttura è dotata di ristorante, avere i medesimi requisiti richiesti agli operatori appartenenti alla categoria ristorante
	
	

	Se la struttura è dotata di bar, avere i requisiti previsti per le categorie enoteche
	
	



	REQUISITI OPZIONALI CHE AGGIUNGONO VALORE:
	SI
	NO

	Apertura domenicale/festiva
	
	

	□ Sommelier (per ristorante ed enoteche)
□ Sommelier della birra
□ Sommelier dell’olio
	
	

	Menù bambini (per ristoranti, trattoria e agriturismi con ristorazione)
	
	

	Noleggio attrezzatura per escursioni
	
	

	Accordi specifici di fornitura o convenzioni con le altre imprese e operatori dell'agroalimentare
	
	

	Promozione e prenotazione, anche in accordo con altre tipologie di fornitori di servizi, di esperienze: Bike / Cavallo / Trekking / Detox / Visite culturali
	
	

	Offerta di kit base per i possessori di animali di piccola taglia
	
	

	Area giochi o animazioni per bambini
	
	





ULTERIORI DATI INFORMATIVI

La presente richiesta di informazioni non comporta il possesso obbligatorio dei seguenti requisiti, ma la sua compilazione permetterà di acquisire maggiori informazioni finalizzate allo sviluppo delle strategie turistiche legate al tema dei “Sapori delle Marche Rurali”.

	OFFERTA:
	SI
	NO

	Per segnalare le attività l'azienda è fornita di segnaletica e insegne?
	
	

	È previsto un costo per le visite?
	
	

	Apertura durante le festività?
Se si quali __________________________________________________
	
	

	Apertura nel periodo di vendemmia o delle altre attività agricole come la raccolta delle olive, la molitura, ecc.?
	
	

	Hai uno spazio dedicato all’accoglienza dei clienti?
	
	

	Sei attrezzato per ricevere disabili?
Se si quali ____________________________________________________
	
	

	Disponi di un parcheggio?
	
	

	L'azienda è nei pressi di una pista ciclabile e/o di qualche percorso già mappato
	
	

	L'azienda è raggiungibile con mezzi pubblici?
	
	

	Disponi di uno spazio dedicato ai bambini /servizio baby-sitter?
	
	

	Proponi un menù e/o dei piatti dedicato ai bambini
	
	

	È presente un menù e/o alcuni piatti per celiaci/vegani?
	
	

	Nel caso della ristorazione si prevede l'utilizzo di prodotti locali di qualità a Km0?
	
	

	Sei pet friendly?
	
	

	L’attività è dotata di WI-FI?
	
	

	È prevista una dotazione di colonnine di ricarica elettrica?
	
	





	ACCOGLIENZA: 
	SI
	NO

	Accogli visitatori individuali?   -   □ senza appuntamento      □ solo su appuntamento
	
	

	Accogli gruppi?   -   □ senza appuntamento      □ solo su appuntamento
	
	

	Disponi di personale dedicato che riceve i visitatori?
	
	

	Provvedi ad una specifica formazione per il personale che riceve i visitatori?
	
	

	Disponete di strutture, spazi, allestimenti per la fornitura di servizi specifici?
	
	

	Nella tua azienda vengono offerti servizi ed esperienze in lingua inglese?
	
	

	L’esperienza/accoglienza viene offerta anche in altre lingue? 
Specificare: ___________________________________________________________
	
	



	PROMOZIONE:
	SI
	NO

	Disponi di materiale o di brochure promozionali?
	
	

	Il materiale promozionale ed il vostro sito web è in più lingue?
Indicare quali ____________________________________________________
	
	

	Disponi di canali social dedicati?
Indicare quali ____________________________________________________
	
	

	Partecipi a fiere di settore? 
Indicare quali ____________________________________________________
	
	



L’aderente dichiara:
di essere in possesso dei requisiti base obbligatori, dotazioni e servizi dichiarati e di essere in possesso delle necessarie autorizzazioni giuridiche, sanitarie e di sicurezza previste dalla vigente normativa che disciplina l’esercizio dell’attività; di essere in regola con gli adempimenti normativi previsti in materia di lavoro.

Trattamento di dati ed informazioni.
Si rende noto che i dati forniti verranno utilizzati esclusivamente ai fini dell’iniziativa in questione e che essi verranno trattati con modalità tali da garantire la riservatezza e la sicurezza, nel rispetto delle disposizioni di cui al D.Lgs. n.196/2003.


Luogo, data:                                                                  Nome, cognome e firma:



Allegare almeno n.3 foto rappresentative della propria realtà, in alta definizione e libere da diritti e copyright.

Il modulo di adesione deve essere riconsegnato entro 5 giorni dall’invio all’indirizzo email del GAL di riferimento del proprio territorio e all’indirizzo email del product manager di riferimento.

GAL FERMANO: info@galfermano.it

IL CONTATTO DELLA PROJECT MANAGER: FLAVIA FAGOTTO: flavia@flaviafagotto.it 

I CONTATTI DEI PRODUCT MANAGER: 
GAL SIBILLA, GAL FERMANO e GAL PICENO: ANDREA MARSILI andrea.mars92@gmail.com
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